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SYNTHESE MULTI-VIN 
 

AUTEUR : ________________________________________________________________  
TYPE DE DEGUSTATION : HORIZONTALE     VERTICALE     THEMATIQUE  

DESIGNATION DE LA MULTI-VIN : ________________________________________________  
DATE :      /     / 
SYNTHESE : 
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FICHE DE DEGUSTATION 
 

AUTEUR : ________________________________________________________________  
TYPE DE DEGUSTATION : VIN SEUL     HORIZONTALE     VERTICALE     THEMATIQUE  

DESIGNATION DE LA MULTI-VIN : ________________________________________________  
DATE :      /     / 
CONDITION DE DEGUSTATION :  SEUL HORS REPAS     SEUL A TABLE     GROUPE HORS REPAS     GROUPE A TABLE  

PREPARATION DES VINS :_______________________________________________________  
____________________________________________________________________________________________________  

NOM DU CHATEAU OU DU DOMAINE : ______________________________________________  
CUVEE, MENTION SPECIALE, APPELLATION ETRANGERE : __________________________________  
_______________________________________________________________________  

MILLESIME : _______________________________________________________________  
TYPE DE VIN : ______________________________________________________________  
CEPAGES (% SI ASSEMBLAGE) :__________________________________________________  
COMMENTAIRE SUR LA CULTURE OU L’ELABORATION : 
 
 
PRIX MOYEN DE LA BOUTEILLE : __________________________________________________  
PRIX IDEAL D’UNE TELLE BOUTEILLE : _______________________________________________  
CONTENANT : ______________________________________________________________  
NOTE:      /20  
COMMENTAIRE DE DEGUSTATION : 
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FICHE ANALYTIQUE 
 

EXAMEN VISUEL 
INTENSITE : CLAIRE     MOYENNE     FONCEE     TRES FONCEE  

 
NUANCE :  
VIN BLANC  JAUNE PALE  JAUNE SEREIN  JAUNE DORE  JAUNE PAILLE  JAUNE AMBRE  

VIN ROSE GRIS  ROSE VIOLACE  ROSE BONBON  ROSE-ORANGE  ORANGE  

VIN ROUGE VIOLACE  CERISE  RUBIS  GRENAT  ORANGE  
 
 

EXAMEN OLFACTIF 
INTENSITE :  INEXISTANT  FAIBLE  MOYEN  PUISSANT  TRES PUISSANT  

 
PREMIERE IMPRESSION :  DESAGREABLE  ORDINAIRE  FLATTEUR  AGREABLE  TRES AGREABLE  

 
CARACTERE DE L’AROME:  FLORAL  FRUITS FRAIS  FRUITS SECS  VEGETAL  SOUS-BOIS  
  ANIMAL  BOISE  EPICE  GRILLE  MINERAL  
 
 

EXAMEN GUSTATIF 
EQUILIBRE : INEXISTANT  FAIBLE  MOYEN  PUISSANT  TRES PUISSANT  

 
LONGUEUR EN BOUCHE : DESAGREABLE  ORDINAIRE  FLATTEUR  AGREABLE  TRES AGREABLE  

 
PUISSANCE EN ALCOOL: FLORAL  FRUITS FRAIS  FRUITS SECS  VEGETAL  SOUS-BOIS  
 ANIMAL  BOISE  EPICE  GRILLE  MINERAL  
 

PUISSANCE TANNIQUE (ROUGE) FLUIDE  SOUPLE  CHARNU  CHARPENTE  ASTREINGENT  

EQUILIBRE SUCRE (MOELLEUX) SEC  DOUX  SUCRE  MOELLEUX  MIELLEUX  

FINESSE (EFFERVESCENT) GROSSIER  COMMUN  FIN  TRES FIN  RACE  
 
 

HARMONIE GENERALE 
 MAUVAISE  MOYENNE  BONNE  TRES BONNE  
 
 

ACCIDENT 
 BOUCHON  MOISI  OXYDE  REDUIT  SO2  


